Hemelter Midle

Dr. Cordesmeyer

Rezept-Nr.:
Produkt Rezeptur 02-004-0001
MB Top Schnittbrétchen
ZUTATEN Variante 1 Variante 2
Weizenmehl Type 550 10,000 kg
Maxi-Mega 0,350 kg
MB Top* 0,100 kg
Salz 0,220 kg
Hefe 0,300 kg
Wasser, ca. 5,600 kg
Gesamt 16,570 kg
Verarbeitung Hinweis
Knetzeit: 4 Min. langsam *Natirlicher Geschmacksverbesserer
6Min. schnell
Teigruhe: 30 Min.
Teigeinwaage: 0,075 kg
Teigtemperatur: 25°C
Backtemperatur: betriebstiblich
Backzeit: betriebstiblich
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